
 
 

Kohle, Stahl & Suppenkessel… 
 
Schwaben Süpple Hövels beschwipste Zwiebelsuppe  
Kräftige Rindsbrühe mit Spinat-Maultaschen, mit Zwiebeln, Zwickelbier, Kräutern 
Röstzwiebeln & Schnittlauch   Terrine   4,50 € & gerösteten Brotwürfeln   Terrine   4,50 € 

 

Deftige Gulaschsuppe vom Weideochsen  Henriettes Kartoffelsuppe 
geschmort mit Paprika, zwiebeln & Champignons  mit Wurzelgemüse, Majoran & gebratenen 
Terrine   5,50 €  Mettwurstscheiben   Terrine   4,50 € 
 
 
 

Kleinigkeiten zum leckeren HAUSBRÄU… 
 

Apfel-Zwiebelschmalz vom Schwein  Hausgemachter Obazda ♣ 
mit Röstzwiebeln, geriebenen Äpfeln,    Bayerische Käsespezialität aus Camembert, 
Kräutern & Treberbrot   3,90 €      mit Zwiebeln & Treberbrot   6,90 € 
 
 

Ruhrpott-Sushi  Ruhrpottgulasch vom Weideochsen 
feines hausmacher Mett vom Schwein    geschmortes Rindsragout mit Zwiebeln, 
mit Zwiebelringen, Gewürzgurke & butter      Wurzelgemüse & dunklem Hövels-Bier 
dazu gibt’s reichlich Treberbrot   6,90 €  dazu gibt’s reichlich Treberbrot   8,90 € 
 
 

Schwäbische Maultaschen Hubertus ♣  Spanferkelbrotzeit 
gefüllte Spinat-Maultaschen Hausfrauen Art    gegrilltes vom Spanferkelrollbraten 
mit Champignonrahmsoße, frischen Kräutern    mit Hövels-Bierjus, bayerischem 
& Saisonalen Blattsalaten umlegt   8,90 €    Krautsalat, Schwerter Senf & Treberbrot 

8,90 € 
 
Pfefferwurst Hansestadt  Currywurst Tremonia 
Grillwurst vom Schwein   Grillwurst vom Schwein 
„Extra riesig & Extra Lecker“   „Extra riesig & Extra Scharf“ 
mit unserer Pikanten Pfefferrahmsoße,   mit unserer hausgemachten Spezialsoße, 
& Brauhaus-Fritten   7,80 €    Röstzwiebeln & Brauhaus-Fritten   7,80 € 
 
 

ofenfrische Salzkuchen, mit Mett, Käse oder Schwartemagen 3,30€ 
oder Treberbrot im Körbchen ♣ 1,50 € 

 

Durst wird durch Bier 
erst schön... Woll!? 



 
 

Schnitzeljagd im Brauhaus… 
 

Paniertes Schnitzel vom Münsterländer Schwein mit Herkunftsgarantie… 
 

Elsässer Rahmschnitzel Schweizer Zwiebelschnitzel 
mit feiner Knoblauchrahmsoße, Blattspinat mit feiner Zwiebelrahmsoße 
& gebackenen Röstitalern   13,90 € & gebackenen Röstitalern   12,90 €   
 
 

Pfeffer Rahmschnitzel Westfalen Schnitzel 
mit feiner Madagaskar-Pfefferrahm mit geschmorten Speckzwiebeln, Bierjus 
& Brauhaus-Fritten   12,90 € Spiegelei & Röstkartoffeln   13,90 €   
 
 

Champignon Rahmschnitzel Klassisches Schnitzel Wiener Art 
mit Wiesenchampignons in Rahmsoße, goldgelb gebraten, mit Zitrone 
Kräutern, & Brauhaus-Fritten   12,90 € & Brauhaus-Fritten   11,90 € 
 

 
 

Sauerländer Schnitzelkrüstchen 
goldgelb gebackenes Schweineschnitzel, 

auf Treberbrot mit Spiegelei 
obenauf & frischen Marktsalaten   12,90 € 

 
 
 
 
 
 

Gegrillte Burger 100% á la minute! 
 

Der Hoerder Burger Burger Toskana 
½ Pfund saftig gegrilltes Rinderbeef ½ Pfund saftig gegrilltes Rinderbeef mit 
mit Speck, Cheddar-Käse, BBQ Dip, Zwiebeln, Rucola, getrockneten Tomaten,Parmesan, 
Brauhaus-Fritten & Salaten umlegt   11,90 € Brauhaus-Fritten & Salaten 11,90 € 

 
 
 
 
 

Ein reiner frischer Gerstensaft 
Gibt Herzensmut & Manneskraft 

 



 
 

Spezialitäten aus dem Brauhauspfännchen 
 

Dortmunder  Pfännchen Schwaben  Pfännchen 
mit gegrillten Schweinefiletmedaillons, mit gegrillten Schweinefiletmedaillons, 
Kräuterrahmsoße, feinem Blattspinat herzhaften Allgäuer Kässpatz’n, Röstzwiebeln 
& Röstkartoffeln   15,90 € & kleinem bunten Marktsalat   14,90 € 

 
Feuer  Pfännchen Direktor  Pfännchen 
Medaillons vom Rind &, Schwein mit tranchiertem Rumpsteak vom Weiderind 
mit feurig, peppigem Ratatouille-Gemüse, cremiger Zwiebelsoße, grünen Speckbohnen,  
krossem Speck & Brauhaus-Fritten   18,90 € & Röstkartoffeln   20,90 € 

 
 

 

Aus Fluss & Meer… 
 

Friesenteller Heringsstipp nach Hausfrauen Art 
4 Original holländische Matjesfilets mit Zwiebeln, mit Äpfelchen, Zwiebelchen, Schmand, 
feinen Speckböhnchen & Röstkartoffeln   13,90 € Röstkartoffeln & Garnitur   9,90 € 
 

Norweger Rauchlachsteller Kross gebratenes Zanderfilet 
mit Salaten der Saison, Kräuter-Dip mit warmem Kartoffel-Rucolasalat 
& Kartoffelröstis   11,90 € & geriebenem Meerrettich   16,90 € 
 

Darf’s ein bisschen mehr sein...?  
 
 
Fasssauerkraut oder Apfelrotkohl Bayerischer Krautsalat ♣ 
fein geschmorte Krautspezialitäten fein gehobelt mit Kümmel, 
mit Schweineschmalz & frischen Äpfeln Zwiebel & Paprika bunt garniert 
Portion   3,50 € Portion   3,50 € 

 

Brauhaus-Fritten oder Röstkartoffeln ♣ Münchener Kartoffelsalat ♣ 
Portion   3,50 € Portion   3,50 € 

 
Blattspinat oder Speckbohnen Grünkohl nach Hausfrauen Art 
Portion   3,50 € Portion   3,50 € / nur zur Saison 
 
 
 

Der Mensch lebt nicht vom Brot allein... 
 



 

Hövels berühmte Riesenhaxe 
„Die knusprig krosse vom Schwein“ 

 

Serviert mit frischem Fass-Sauerkraut, 
Kartoffelklößen & original Schwerter Hövels-Biersenf   16,90 € 

 

 
 

Für den großen Hunger: Klassiker mit Tradition… 
 

Hövels Brauhaussteak Riesen Knobi Steak vom Schwein 
saftig gegrilltes Rumpsteak mit Kräuterbutter, mit cremiger Knoblauchrahmsoße, 
frittierten Zwiebeln & Brauhaus-Fritten   22,90 € Blattspinat & Brauhaus-Fritten   15,90 € 
  
Ofenfrischer Spanferkel-Rollbraten Gulasch vom Weideochsen 
mit Fass-Sauerkraut, Röstkartoffeln geschmort mit  Hövels Original, 
& Hövels-Biersoße   12,90 €  dazu Apfelrotkohl & Kartoffelklößen 
 13,90 € 
 
Dortmunder Rosenkranz Die Original Brauhaus-Pfanne 
mit Fass-Sauerkraut, Röstkartoffeln  mit der dicken, groben Hövels Bratwurst, 
&  Original Schwerter Hövels- Biersenf    12,90 €  Kölner Blutwurst, Spanferkelrollbraten 
 gebratener Fleischkäse, Fass-Sauerkraut 
   Röstkartoffeln & Hövels-Biersoße 16,90 € 

 
Kinder Brauhaus: Zutritt bis 12 Jahre! 

 
Kinderschnitzel oder Chicken Nuggets Kleine Kinderbratwurst 
mit Brauhaus-Fritten   4,90 € mit Brauhaus-Fritten   4,90 € 
 
Kinder-Nudelteller Räuber-Teller für Noppes! 
Spätzle mit Rahmsoße   3,50 € Lass dir einen großen Teller 

geben 
   & klaue dir von den Großen... 
 
 
 

Liebe Leute legt euer Geld in Hövels an! 
Wo gibt’s heuer schon garantierte 5,5 %... 



 
 

Knackige Salate frisch vom Markt... 
 

Bunter Marktsalat der Saison♣  Salatteller Brauhaus 
mit Blattsalaten, Rohkost, , mit gegrillter Hähnchenbrust, 
Dressing & Treberbrot   4,20 € krossem Speck, bunten Salaten der Saison, 
 Dressing & Treberbrot   11,90 € 
 

Schlemmersalat Salatteller Fisch 
Gegrillte Schweinefiletmedaillons mit gegrilltem von Lachs & Zander, 
auf knackigen Salaten der Saison mit frischen Marktsalaten der Saison 
mit Dressing & Treberbrot   12,90 € dressing & Treberbrot   13,90 € 

 

Unsere Dressings, Ihre Wahl Salatteller Rustica 
Sylter Sauce Blattsalate, Hähnchenbrust vom grill  
Cocktail Sauce getrocknete Tomaten, Parmesanhobel 
Essig- Öl Dressing & Treberbrot   12,90 €  

   

Schmackhafte, fleischlose Gerichte… 
 

Gebackener Camembert ♣  Rahmschwammerl Schwäbisch ♣ 
mit Preiselbeeren, frittierter Petersilie,    Butterspätzle mit Pilzrahmsoße, 
Treberbrot & Butter   8,50 €    Kräutern & kleinem Marktsalat   8,50 € 

 
Allgäuer Kässpatz’n ♣ Blattspinat überbacken 
mit Röstzwiebeln, Emmentaler  mit feinem Knoblauchrahm, 
& kleinem Marktsalat   8,50 € Käse überbacken & treberbrot   8,50 € 
 

 
 

Tolle Knolle: Ran an die Kartoffel!   ♣♣♣♣    vegetarischvegetarischvegetarischvegetarisch    
 

 

Ofenkartoffel & Kräuterquark ♣ Ofenkartoffel & Heringsstipp 
frischen Marktsalaten   6,90 € Heringsfilethappen mit Zwiebeln, Äpfeln, 

  Schmand & frischen Marktsalaten  10,90 € 
   

Ofenkartoffel & Rauchlachs  Ofenkartoffel & Hähnchenbrust 
Norweger Rauchlachs, Kräuterquark mit gegrillter Hähnchenbrust, 
& frische Marktsalate   11,90 € Kräuterquark & Marktsalaten   10,90 € 
 

 
 

Am Abend, Lieber Zwickelbier als Shakespeare... 



 

Sweets im Weckglas 

Der süße Abschluss: 100% hausgemacht 
 

Annas Traum 
Feine Holststeiner Himbeergrütze 

auf Vanille Panna cotta 
5,50 

 

Opas Traum 
Bühler Zwetschgengrütze 

& Vanille Panna cotta 
5,50 

 

Creme Café Suisse 
Mit Tia Maria Kaffeelikör*, herber Schokoladensoße, Amarettinis 

auf Vanille Panna cotta 
5,50 

 

Lady Kracher 
Marinierte Amaretto*-Kirschen, Mandel-Krokant 

auf Vanille Panna cotta 
5,50 

 

Lust auf Eis ? 
fragen sie unser Servicepersonal nach der Eisauswahl 

 

*Bitte beachten, mit Alkohol! 
 

Die Arbeit ist das Fleisch des 
Lebens, Freude das Dessert. 

BC Forbes  
 



Das Original 
 

Nehmen Sie sich für Ihr Bier 
etwas Zeit - es lohnt sich! 

  

Entdecken Sie feinste Geruchs- & Geschmackseigenschaften,  
Unterschiede in der Schaumbeschaffenheit 

& ein brillantes Farbspektrum. Goldgelb, bernsteinfarben, , 
fruchtig, aromatisch, feinwürzig, malzblumig, herb,  

feinhefig & vieles mehr...... 
Setzen Sie alle Sinne ein & genießen Sie die Vielfalt! 

 
Gebraut nach dem bayerischen Reinheitsgebot  

& mit jahrelanger Erfahrung sind die 
unsere Biersorten ein Genuss  

für jeden Bierkenner. 
Ob original, trüb oder hell  

für jeden Geschmack ist bei uns garantiert etwas dabei. 
 

Besonderer Beliebtheit erfreuen sich immer 
 wieder unsere Bier-Spezialitäten,  
die nur saisonal erhältlich sind. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bier macht den Durst  
erst schön! Ein Prosit 
auf die Gesundheit... 

 
 
 
 



So einzigartig wie das Ruhrgebiet... 
 

Feinste Braukunst nach Originalrezepturen. 
Diese Biere genießt man nur hier. 

 

Hövels Original 
Rotgoldene Bierspezialität & vollmundig im Geschmack! 

 
  

Dortmunder naturtrübes Zwickelbier 
ursprünglich & bekömmlich 

 

Hövels Saisonbier 
Jahreszeitliche Bierspezialität mit Liebe gebraut! 

 
 

Alster-  
Hövels Original mit Orangenlimonade 

 

Radler-  
Hövels Original mit Zitronenlimonade 

 

Krefelder-  
Hövels Orignal mit Cola 

 
 

Ausschankgrößen: 
Victoria Becher  0,3l   2,90 
Bierseidel  0,4l   3,80 
 

 
 

Schöfferhofer Hefeweizen 
 

Affenbier- Weizenbier & Bananensaft 
 

Russ’n halbe- Weizenbier & Zitronenlimonade 
 

Schneewittchen- Weizenbier & Kirschsaft  0,5l   3,80 
 

Original Berliner Kindl Weiße 
spritzig & frisch rot oder grün    0,33l   2,80 
 

Alkoholfreie Biere: 
 

Schöfferhofer Hefeweizen   0,5l   3,80 
Clausthaler Pils extra herb   0,33l   2,80 
Clausthaler radler   0,33l   2,80 
 



Hövels Partyfass 
für die gesellige Runde zum Selbstzapfen 

Hövels original kalt & frisch auf den Tisch 10l Fass 70,00 
 

 
 

Cola, Cola-light, Apfelschorle,  
Zitrone oder Orange   0,3 l   2,60    0,5 l  3,50 
 

Tafelwasser   0,3 l   2,30    0,5 l 3,40 
Frische Säfte & spritzige Schorlen 
 

Orangensaft, Apfelsaft, Maracuja 
Kirschsaft, Bananensaft 
Kiba - Kirsch & Banane   0,3l   3,10 
 

Säfte gespritzt als Schorle 
 

Maracuja, Orangensaft, Kirschsaft  0,3l     2,70    0,5l  3,50 

 
Holunder, Ingwer, Kräuter  Fl.  0,33l    3,20 
 

 
Das Original aus Dortmund, Malztrunk Fl. 0,33l   2,80 
 

Mineralwasser 
Classic & Naturell   0,75l   5,60   0,25l  2,60 
 
Schweppes Bitter Lemon/ ginger Ale  0,2l   2,60 
Effect-Energy Drink    0,25l   2,80 
 

Für Daheim, am Rhein oder an der Ruhr! 
Unsere Hövels Bierspezialitäten für jede Gelegenheit 

 
Kiste Hövels Original   12 x 0,5 l inkl. pfand 19,80 € 
Siphon Hövels Original inkl. 2 Liter Füllung   je Flasche 20,50 € 
Partyfässchen Hövels Original & Zapfbesteck      10l Fass  46,00 €  
           zzgl. Pfand 50,00 €  



 
 
Kräuter, Brände & Co. 
Hövels Kräutertropfen 32%   2 cl   1,80 
10er Brett Kräutertropfen   10er 16,20 
Hövels Edel-Bierbrand Weiss 40%   2 cl   2,90 
10er Brett Edel-Bierbrand Weiss 40%   10er 26,10 
Hövels Hövels Bierbrand / Barriquefass 40%  2 cl   3,40 
10er Brett Hövels Bierbrand / Barriquefass 40% 10er 30,60 
 
 
Kabänes Flimm dat Kölsche Waldmeister Dröppke 2 cl   1,80 
Kabänes Flimm dat Kölsche Waldmeister Dröppke 10er 16,20 
Dortmunder Korn, Everbusch Wacholder  2 cl   1,80 
Becherovka Kräuter, Fürst Bismark   2 cl   2,20 
Malteser- oder Jubiläums Aquavit   2 cl   2,40 
Underberg, Kümmerling, Jägermeister   2 cl   2,20 
Fernet Branca, Ouzo   2 cl   2,20 
Havana Club Rum   2 cl   2,40 
Wodka, Weißer Tequila   2 cl   2,20 
Remy Martin, Osborne Veterano   2 cl   3,30 
Obstler, Willi oder Kirsch   2 cl   2,20 
Ramazzotti auf Eis   4 cl   4,20 
Baileys Irish Cream auf Eis   4 cl   4,50 
 
 
Whiskey: 
Glenfiddich 12 Years 40%  4 cl   6,00 
Johnnie Walker Red Label 40%  4 cl   4,50 
Johnnie Walker Black Label 40%  4 cl   5,50 
Jim Beam .Kentucky Bourbon 40%  4 cl   4,50 
Jack Daniels 40%  4 cl   4,50 
Southern Comfort Whiskeylikör 35%  4 cl   4,40 
 

Offene Schankweine, Schorle & Sekt 
Weißweinschorle   0,2l    3,50 
weiß, rot oder rosé - trocken   0,2l    4,40 
 
 
Piccolo- Riesling Sekt trocken Hausmarke  0,2l    6,50 
Riesling Sekt trocken Hausmarke   0,75l   22,50 
 



 
 
 

Kaffee, Tee & Co 
 
 
 
Pott Schümli Kaffee  Tasse  2,50 
Pott Cappuccino oder Café au lait Tasse  2,70 
Latte Macchiato Glas   2,70 
Espresso einfach Tasse  1,90 
Teepott  wahlweise Schwarzer Tee, Früchte 
Grüner Tee, Pfefferminze, Kamille, Roibusch  
 Tasse  2.00 
 

 
Ob Privat oder Geschäftlich 
Das Catering der Hövels Hausbrauerei unterstützt Sie 
Zu Ihren gewählten Anlässen. 
  
Werfen Sie einen Blick in unsere Bankettmappe. 
  
                                                  auf 
                        www.hoevels-hausbrauerei.de 
 
 
 

 

 



 
 
 
 
Cocktail Lounge 
 

Pina Colada 
Weißer Rum, Kokosnuss, Ananassaft & Sahne   5,90 
 
Sex on the Beach 
Vodka, Apricotbrandy, Orangensaft 
Passionsfrucht, Cranberry & Grenadine    5,90 
 
Mai Tai   
Weißer & brauner Rum, Mandelsirup 
Grenadine & Limettensaft    5,90 
 
Swimming Pool   
Vodka, Curacao blue, Coconut 
Ananassaft & Sahne    5,90 
 
Virgin Strawbeery Colada / alkoholfrei ☺☺☺☺ 
Erdbeeresaft-Ananassaft, Zitrone, Kokos & Sahne 6,50 
 

Longdrinks 
 
Wodka Energy    5,90 
Wodka Orange    5,90 
Wodka Lemon    5,90 
Whisky-Cola     5,90 
Havana Rum Cola    5,90 
Captain Morgan Cola    5,90 
Jägermeister Orange    5,90 
Jägermeister Energy „ Flying Hirsch“   5,90 
Southern Comfort & Ginger Ale    5,90 
Southern Comfort & Cola    5,90 
  
Liebe Gäste, die Liste der deklarationspflichtigen Zusatzstoffe für 

Speisen & Getränke ist an der Theke einzusehen! Vielen Dank 


